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DIENST-
LEISTUNGEN

BAUEN, ENERGIE  
UND TECHNIK

Bildung für Land 
und Leute

LFI TIROL – IHR WISSEN WÄCHST

Sie haben Fragen?
Wenden Sie sich an 
unseren Kundenservice

Montag - Freitag: 8 bis 12 Uhr

call 	 +43 5 92 92-1111
mail	 lfi-kundenservice@lk-tirol.at
computer	 tirol.lfi.at

Das Ländliche Fortbildungsinstitut (LFI) ist seit über 30 Jahren aner-
kannte Erwachsenenbildungseinrichtung, beheimatet in der Land-
wirtschaftskammer Tirol. Das vielfältige und umfassende Bildungsan-
gebot richtet sich an alle Menschen im ländlichen und urbanen Raum, 
an Bäuerinnen und Bauern, Konsumentinnen und Konsumenten sowie 
allgemein Interessierte.
Nutzen Sie die Möglichkeiten zur Weiterbildung in unterschiedlichen 
Formaten, von ein- bis dreistündigen, Halbtages- und Ganztageswork-
shops oder längerdauernden Seminaren und Lehrgängen. Lernen vor 
Ort, in Theorie und Praxis, aber auch online.

BILDUNGSPROGRAMM NEU – UND NUN?

Das Bildungsprogramm 2023/2024 des LFI Tirol erscheint in neuer 
Optik und kompakter Form, frei nach dem Motto: „Information in aller 
Ruhe und analog – genial, digital dafür die Anmeldung und Buchung.“ 

So kommen Sie zu Detailinformationen und den Terminen: 
1.	 Öffnen Sie Ihre Kamera-App und halten das Smartphone über 

den QR-Code. Verändern sie den Abstand so lange, bis das Gerät 
den QR-Code erkennt und Ihnen eine Mitteilung anzeigt. 

2.	 Tippen Sie auf diese Mitteilung, um den Link zu öffnen, der dem 
QR-Code zugeordnet ist. 

3.	 Klicken Sie auf den Themenbereich, der Ihr Interesse geweckt 
hat, oder nutzen Sie die Suchleiste.

4.	 Viel Freude beim Weiterstöbern, Entdecken und Anmelden! 

Probleme mit der Handykamera? 
Je nachdem ob Android-Handy oder iPhone: Installieren Sie einen 
der zahlreichen QR-Code-Scanner aus dem Apple Store oder Google 
Play Store oder Sie steigen direkt auf der LFI-Homepage ein:
tirol.lfi.at > Programm > Programmübersicht.

Abscannen. Informieren.  

Anmelden. 

Alle Kurse 

finden Sie online.
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GENUSSWERK

ZERTIFIKATSLEHRGÄNGE

Vom Zubereiten besonderer Speisen 
im besonderen Ambiente
Schon einmal Tiroler Wachteln probiert? Sie backen mit der ers-
ten Seminarbäuerin und Brotsommelière Tirols köstliches Jour-
gebäck und Brotspezialitäten? Und Fisch wollen Sie in Zukunft 
genießen und sich nicht über Gräten ärgern? 
Im Genusswerk Tirol werden monatlich Seminarbäuerinnen mit 
Ihnen gemeinsam Köstlichkeiten aus regionalen Produkten zube-
reiten. Sie werden staunen, welche Zutaten vor unserer Haustüre 
wachsen und gedeihen. Und wie mit ein wenig Wissen und Tricks 
aus ihnen die besten Spezialitäten auf die Teller gezaubert wer-
den. Natürlich wird am Ende auch genussvoll verkostet.
Ein Tipp noch für die schönste Zeit im Jahr: Kekserlbacken macht 
im Team mit der Seminarbäuerin mehr Spaß.

Im Thema vertiefen, Erfahrungen 
austauschen, Netzwerke aufbauen
Was haben Direktvermarktung, Schule am Bauernhof, Klauenpflege, Reit-
pädagogik, Edelbrandsommelier, Bodenpraktiker, Urlaub am Bauern-
hof, Selbstversorgung, Waldbaden, Baumwärter und Kräuterpädagogik 
gemeinsam? Zu all diesen Bereichen (und noch vielen anderen) gibt es 
einen Lehrgang mit zertifiziertem Abschluss. Die genannten starten in der 
Bildungssaison 2023/24. 
Sie wollen Themen in der Tiefe bearbeiten, Wissen von Expertinnen und 
Experten erhalten? Sie bringen erste Erfahrungen aus der Praxis mit und 
wollen sich mit Kolleginnen und Kollegen austauschen? Dann sind Sie hier 
richtig. Mit neuen Impulsen und einem im Lehrgang aufgebauten Netz-
werk feiern Absolventinnen und Absolventen ihr Zertifikat.
Noch unsicher? Vormerken lassen, beim Infoabend reinschnuppern und 
Details erfahren. 

Abscannen. Informieren.  
Anmelden. Alle Kurse finden Sie online.

Von der Faszination des eigenen 
Kochens bis zum Kräuterwissen

GESUNDHEIT & ERNÄHRUNG

Wenn sich der Duft frisch zubereiteter Speisen über dem Tisch 
ausbreitet, freuen sich Jung und Alt auf den Genuss.
Brot backen gelingt, auch mit Sauerteig. Joghurt und Frischkäse 
für den eigenen Bedarf herzustellen, ist keine Kunst. Gemüse und 
Obst zu fermentieren oder zu veredeln, kann gelernt werden. 
Ob Genießerfrühstück, kreative Apfelköstlichkeiten, Jahrlingsbra-
ten oder Desserts zum Verlieben – die Palette rund ums Kochen 
ist bunt!
Regionale Küche ist im Trend, heimische Lebensmittel sind im 
Wert unschlagbar – und ein wesentlicher Beitrag für Gesundheit 
und Klima.
Kräuter als Lebensbegleiter: Erkennen von Wildkräutern, Wissen 
um die Anwendungen und Wirkungen wird wieder mehr denn je 
weitergegeben. Aber es gibt noch vieles im Programm, womit wir 
Körper und Seele Gutes tun können.

Abscannen. Informieren. Anmelden!   
Alle Kursdetails im „Genusswerk“ finden 
Sie online.Sie haben Fragen?

Abscannen. Informieren. Anmelden!   
Alle Kursdetails zum Thema  
„Zertifikatslehrgänge“ finden Sie online.

Bereicherung, Innovation, Lebensqualität, Dyna-
mik, Unternehmergeist, Netzwerk, Gemein-
schaft. Bildung verändert Perspektiven und 
eröffnet Möglichkeiten: Viel Freude und Erfolg 
mit den Angeboten des LFI!

Christine Lintner
LFI-Obfrau
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PERSÖNLICHKEIT UND KREATIVITÄT

DIENSTLEISTUNGEN

KULTUR UND BRAUCHTUM

Schatz der Berglandwirtschaft, 
ihr Erhalt eine Herausforderung
Almpflege hängt eng mit Tier- und Weidehaltung zusammen. Doch 
die Ansprüche im Almgebiet sind nochmals spezieller: Das Offenhal-
ten der Weideflächen ist eine Herausforderung, die Tiergesundheit 
während der „Sommerfrische“ erfordert Fachkenntnis und ständige 
Beobachtung. Den Klauen der Tiere gilt besonderes Augenmerk, bei 
Rindern, Schafen und Ziegen. Herdenschutz ist ein Thema.
Und: Dass es frische Almbutter und schmackhaften Käse gibt, dafür 
sorgen Sennerinnen und Senner. Die Kompetenz dafür holen sich 
viele beim mehrtägigen Almsennerkurs, praxisnah auf einer Tiroler 
Milchalm, Fortgeschrittene bei weiteren Spezialkursen. 
Speziell für Hirtinnen und Hirten gibt es einen fünftägigen Grund-
kurs, um Vieh und Weide gut zu managen. Am Ende des Tages soll 
die Almbewirtschaftung zum nachhaltigen Naturerlebnis 
wie auch zum wirtschaftlichen Betriebserfolg beitragen. 

„Schule am Bauernhof“–
ein spannender Lernort
Die staunenden Kinderaugen angesichts der Größe einer Kuh, das zaghafte 
Herantasten an das Federkleid einer Henne – Kinder erleben den Bauern-
hof mit allen Sinnen und lernen fürs Leben. Die Überraschung ist groß: Wie 
gut doch ein frisches, selbst gemachtes Butterbrot schmeckt. Und erstmals 
erkennen die Kinder, wie viele Handgriffe bis dahin notwendig sind. 
Wer jemals einen Blick in die „Schmatzi-Kiste“ werfen durfte, weiß, wie ler-
nen Spaß macht. Rätsel und Aufgaben rund um die heimischen Lebensmit-
tel sind zu lösen, spielerisch erfahren Kindergarten- und Schulkinder Wis-
senswertes vom Apfel bis zum Radieschen. 
Ob Seminar- oder Schule am Bauernhof-Bäuerinnen und Bauern: Sie 
machen Landwirtschaft erlebbar und betreiben Bewusstseinsbildung von 
höchstem Wert. Dafür bilden sie sich weiter!

Das Leben und Arbeiten am Bauernhof kann erfüllend und berei-
chernd sein. Es fordert uns Menschen aber auch immer wieder 
heraus. Die Bildungsangebote von Lebensqualität Bauernhof bie-
ten Möglichkeiten zum Reflektieren, zeigen aber auch Handlungs-
optionen auf. Ob es der Blick auf die persönlichen Ressourcen ist 
oder ob eine „Erste Hilfe für die Seele“ gefragt ist – die eigenen 
Bedürfnisse dürfen wieder in den Vordergrund rücken. 
Kreativität hilft, sich zu entfalten und eigenen Freiraum zu schaf-
fen. Nicht zuletzt findet sie Ausdruck in gelebter Kultur. Flechten 
in allen Varianten, Malen, Filzen oder Ranzen sticken – Sie gehen 
jedenfalls mit Ihrem eigenen Kunstwerk nach Hause!

ALMWIRTSCHAFT

Von Lebensqualität bis zum
 kreativen Ausgleich

Abscannen. Informieren.  

Anmelden. 

Alle Kurse 

finden Sie online.

Eine fundierte Aus- und regelmäßige Weiterbil-
dung sind wichtige Grundlagen für eine erfolg-
reiche berufliche Laufbahn. In Bildung zu inves-
tieren, zahlt sich – in mehrfacher Hinsicht – immer 
aus.

Ing. Josef Hechenberger 
LK-Präsident | Abg. z. NR 

LFI-NEWSLETTER

Wollen Sie per E-Mail über aktuelle 
LFI-Veranstaltungen informiert werden? 

Dann melden Sie sich auf unserer  
Homepage tirol.lfi.at unter Service für den 
LFI-Newsletter an.

Unter dieser Rubrik finden Sie auch unser Newsletter- 
Archiv, in dem Sie interessante Artikel länger nachlesen 
können.
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Multitalente in Produktion, 
Verarbeitung und Vermarktung 
fallen nicht vom Himmel

DIREKTVERMARKTUNG

Eigene Produkte professionell zu erzeugen und mit Herz 
direkt an die Konsumenten zu bringen, ist mehr als eine Pas-
sion. Fachkenntnis in der Produktion und Verarbeitung von 
Fleisch, Milch, Ei oder Getreide zu besonderen Spezialitäten 
gilt als Grundvoraussetzung. Auf das Einhalten der Hygiene-
vorschriften und rechtlichen Vorgaben in der Etikettierung 
und Produktkennzeichnung ist ein wachsames Auge zu wer-
fen. Und schließlich bringt erst die ansprechende Produkt-
bewerbung und -präsentation den notwendigen Verkaufs-
erfolg. 
Neben dem vertiefenden Weiterbildungsangebot in der 
Verarbeitung und Vermarktung machen sich (angehende) 
Direktvermarkter:innen mit dem Zertifikatslehrgang fit für 
den Verkauf. Denn wie gesagt: Multitalente sind noch nie 
vom Himmel gefallen.

UNTERNEHMENSFÜHRUNG

KENNEN SIE SCHON 
UNSERE ARBEITSKREISE?

Ob Übergabe, eigene Vorsorge, Wissen um Recht und Steuern, 
Betriebskonzept oder betriebliche Weiterentwicklung: Im bäuerli-
chen Familienunternehmen treten all diese Themen auf und wollen 
behandelt werden. Zum Glück nicht immer gleichzeitig.
Die Hofübergabe ist ein besonderer Moment im bäuerlichen Unter-
nehmen. Schließlich übergibt bzw. übernimmt man ein Lebenswerk 
und macht gleichzeitig Platz für Neues. Der gesetzliche Rahmen und 
finanzielle Auswirkungen müssen mitgedacht und Bedürfnisse ernst 
genommen werden.
Und plötzlich verändert sich eine Perspektive: Dann, wenn Landwirt-
schaft als Wirtschaftszweig, Bäuerin und Bauer als Unternehmerpaar 
mit besonderer Verantwortung betrachtet werden. 

TIERHALTUNG

Die Herausforderungen in der Tierhaltung sind so unterschiedlich 
wie die Tierwelt auf Tirols Höfen. Der Transport ist ein heikles The-
ma, oft tragen einfache Maßnahmen zu mehr Tierwohl bei. 
Tier- und leistungsgerechte Fütterung erfordert Wissen und gute 
Praxis. Expertinnen und Experten informieren in Schulungen vor 
Ort wie auch digital über neueste Erkenntnisse. 
Doch das wichtigste Gut ist die Gesundheit. Vom Zeitpunkt der 
Geburt, über Haltung, Fütterung und Pflegemaßnahmen sind die 
richtigen Handgriffe notwendig und Entscheidungen zu treffen – 
nach dem Motto: Vorbeugen ist besser als heilen. Denn gesun-
de Tiere erfreuen nicht nur am Hof, sie sind auch die Basis für ein 
gutes Betriebsergebnis.

Abscannen. Informieren.  Anmelden. Alle Kurse finden Sie online.
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Bildungsorte sind Begegnungszonen, wo Perspektiven 
und Mut wachsen. Theorie mit Erfahrung und Praxis zu 
vereinen, ist dabei ein besonderer Mehrwert der Erwach-
senenbildung. 

Dipl.-Ing. Evelyn Darmann 
LFI-Geschäftsführerin
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Die Arbeitskreisberatung bildet einen österreichischen 
Bildungs- und Beratungsschwerpunkt. Dabei ist das 
Hauptanliegen die Weiterbildung und die Schärfung des 
unternehmerischen Handelns.

Hier geht’s zur Info!
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Wissen rund um Pferd, 
Rind, Ziege und Schaf. 
Vergessen wir die Bienen nicht!

LandWirtschaft – 
unternehmerisches Denken prägt 
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DIGITALES LERNEN – 
WEITERBILDUNG VON 
ZUHAUSE AUS

Mit den Onlineangeboten können Sie  
digital Weiterbildungen absolvieren.

Modernes Lernen, das Rücksicht auf die betrieblichen Anfor-
derungen und die persönlichen Ansprüche im Berufsleben 
nimmt. Mit unseren Onlinekursen, Onlineseminaren, Webina-
ren, Farminaren und Cookinaren wird dies möglich. 

Nähere Infos unter 
lfi.at/digitaleslernen

BAUEN, ENERGIE UND TECHNIK

EDV UND IT

Beispiele für innovative Stallbauten gibt es viele, doch sie müssen 
für den eigenen Betrieb passen. Besichtigung von praktikablen 
Neu- und Umbaulösungen vereint mit Expertentipps helfen, die-
sem Ziel näher zu kommen.
Wir bewegen uns ohne Scheu in der digitalen Welt, sei es in der 
Nutzung von Apps, EDV-Programmen oder Online-Meldesyste-
men. Unsere Welt wird zunehmend digitaler. Auch in der Land- 
und Forstwirtschaft haben digitale Technologien Einzug gehal-
ten. So helfen Geoinformationssysteme (GIS) in der Land- und 
Forstwirtschaft bei einer langfristigen Flächenverwaltung. Für 
grundlegende EDV-Anwendungen gibt es Online-Seminare.
Führerschein B und F reichen nicht mehr? Ein Upgrade zu BE ist in 
kurzer Zeit möglich. Überhaupt ist es sinnvoll, sich wieder einmal 
mit den gesetzlichen Bestimmungen von landwirtschaftlichen 
Geräten im Straßenverkehr zu beschäftigen. Wissenslücken lassen 
sich online problemlos schließen. Auch zur eigenen Sicherheit.

SCHULUNGEN ÖPUL 2023

Im neuen ÖPUL 2023 umfassen einzelne Maßnahmen einschlägige 
fachspezifische Weiterbildungen, welche von Betriebsführerinnen und 
Betriebsführern wahrzunehmen sind.

Maßnahme
Anzahl 

Stunden
zu absolvieren 
bis spätestens

Umweltgerechte und 
biodiversitätsfördernde Bewirtschaftung 
(UBB)

3 DIV* 31.12.2025

Biologische Wirtschaftsweise (BIO) 3 DIV*, 
5 BIO

31.12.2025

Einschränkung ertragssteigernder 
Betriebsmittel (EEB)

3 31.12.2025

Almbewirtschaftung – 
Optionaler Zuschlag Naturschutz auf der 
Alm (ALM-NAT)

4 31.12.2025

Vorbeugender Grundwasserschutz – 
Acker (GWA)

10 31.12.2026

Vorbeugender Grundwasserschutz – 
Acker – Optionaler Zuschlag für Flächen 
im Gebiet Wien (GWA-Wien)

3 31.12.2026

Humuserhalt und Bodenschutz 
auf umbruchsfähigem Grünland (HBG)

5 31.12.2025

* Weiterbildung zu biodiversitätsrelevanten Themen

Das LFI bietet zu den einzelnen Maßnahmen ein umfangreiches Weiter-
bildungsprogramm an. Es wird wiederum ein ansprechendes Angebot 
an Onlinekursen, welche zeit- und ortsunabhängig von zuhause absol-
viert werden können, entwickelt. 
Hinweis: Neu ist, dass im ÖPUL 2023 je Betrieb ein Nachweis über den 
Umfang der absolvierten ÖPUL-Weiterbildungen durch den Bildungs-
anbieter an die AMA übermittelt werden soll, um einschlägige EU-Vor-
gaben zu erfüllen. Nehmen Sie bei der Teilnahme an LFI-Weiterbildun-
gen von dieser Meldung Gebrauch, um sich zusätzliche Kontrollen zu 
ersparen.

Nutzen Sie die Kurssuche auf lfi.at!

Boden, Wiesen und Acker 
produktiv und klimafit erhalten
Biodiversität fördern, Wiesen und Äcker klimafit bewirtschaften 
und gleichzeitig achtsam mit dem Boden umgehen – diesen 
Anforderungen stellt sich die Landwirtschaft tagtäglich. 
Zugleich soll der Wiesenbestand eine gute Futtergrundlage 
bieten und die Produktivität im Grünland erhalten bleiben. Denn 
qualitativ gutes Grundfutter schlägt sich positiv im Betriebser-
gebnis nieder.
Im ÖPUL-Programm haben sich viele Betriebe verpflichtet, die 
Vielfalt auf unseren Flächen zu fördern, kontrolliert biologisch zu 
wirtschaften, Schnittzeitpunkte einzuhalten oder sich mit dem 
eigenen Boden anhand von Bodenuntersuchungen stärker zu 
befassen. 
Fachliche Weiterbildung unterstützt dabei.

PFLANZENBAU

BIOLOGISCHE WIRTSCHAFTSWEISE

Vom GIS bis zum innovativen Stallbau

Bildung ist der Nährboden, auf dem auch die positi-
ve Entwicklung der Landwirtschaft gedeiht. Mit dem 
LFI-Bildungsprogramm trägt die Landwirtschaftskam-
mer wesentlich zur Fortbildung im Bereich der Land-
wirtschaft bei.

Josef Geisler
Landeshauptmann-Stellvertreter
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Abscannen. Informieren.  Anmelden. Alle Kurse finden Sie online.
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VERANSTALTUNGSÜBERSICHT NACH BEZIRKEN

Titel Ort Titel Ort

REGION WEST

Bezirk Imst
Bleib in Balance – Stark und entspannt durch 
das Hormonchaos

Arzl im Pitztal

Gestickter Hausschatz – Weihekorbdecke für 
Ostern

Arzl im Pitztal

Partys haben immer Saison Arzl im Pitztal

Vitalstoffreiche Ernährung für die ganze 
Familie

Arzl im Pitztal

Wildkräuterspaziergang am Steinhof Arzl im Pitztal

Partys haben immer Saison Haiming

Weidenkugeln flechten Haiming

Partys haben immer Saison Haimingerberg

UNKRAUT – un-bekanntes Kraut für unsere
 Gesundheit

Haimingerberg

Angewandte Bienenprodukte –
Apitherapie 2024, 10-tägig

Imst

Auswinterung von Bienenvölkern Imst

Beutenbau Imst

Bienenkrankheiten Imst

Bienenprodukte / Wellness Imst

Blütenpollen Imst

Grundkurs – Abendkurs für
Anfänger:innen in der Bienenzucht

Imst

Grundkurs: 
Anfänger:innenkurs für Bienenzucht

Imst

Honigsensorik Imst

Jungvolkbildung Imst

Königinnenzuchtkurs Imst

Lebensmittelhygiene in der Imkerei Imst

Nachsommerpflege Imst

Propolisverarbeitung Imst

Rund ums Bienenwachs Imst

Kinderwehwehchen mit Kräutern lindern –
Wildkräuterschätze für den Alltag

Imsterberg

Filzen mit der Nadel – Heilige Familie Jerzens

Salate haben immer Saison Jerzens

Kinderwehwehchen mit Kräutern lindern –
Wildkräuterschätze für den Alltag

Karres

Kräuter haltbar machen, aufbewahren und 
verarbeiten

Karres

Wild & Nutz tierisch SAFIG Karres

Weidenkugeln flechten Längenfeld

Partys haben immer Saison Mieming

Brotbacken mit Vollwertmehl Mötz

Korbflechten mit Peddigrohr Mötz

Partys haben immer Saison Mötz

Handbestickte Ostereier mit traditionellen 
Mustern

Obsteig

UNKRAUT – un-bekanntes Kraut für unsere 
Gesundheit

Obsteig

Gesünder Leben durch weniger Stress und 
Ärger 

Ötz

Kinderwehwehchen mit Kräutern lindern – 
Wildkräuterschätze für den Alltag

Ötz

Weidenkugeln flechten Ötz

Kreative Grüße aus Papier Roppen

Partys haben immer Saison Roppen

Buckelkorbflechten mit Peddigrohr St. Leonhard im 
Pitztal

Kinderwehwehchen mit Kräutern lindern – 
Wildkräuterschätze für den Alltag

St. Leonhard im 
Pitztal

Kreatives Filzen – Sitzauflagen, Windlichter, 
Flaschen und Co

St. Leonhard im 
Pitztal

Partys haben immer Saison St. Leonhard im 
Pitztal

Weidenkugeln flechten St. Leonhard im 
Pitztal

Kinderwehwehchen mit Kräutern lindern – 
Wildkräuterschätze für den Alltag

Umhausen

Partys haben immer Saison Umhausen

Partys haben immer Saison Wenns

Weidenkugeln flechten Wenns

Bezirk Landeck
Kreative Grüße aus Papier Fiss

Partys haben immer Saison Fiss

UNKRAUT – un-bekanntes Kraut für unsere 
Gesundheit

Fiss

Vitalstoffreiche Ernährung für die ganze 
Familie

Fiss

Weidenkugeln flechten Fiss

Filzen mit der Nadel – Hirte mit Schaf Fließ

Kinderwehwehchen mit Kräutern lindern – 
Wildkräuterschätze für den Alltag

Fließ

Partys haben immer Saison Fließ

Fichte, Kiefer, Wacholder und Co – I glab, i 
steah im Wald

Flirsch

Kräuterpflege für ‚Daham‘ mit ätherischen 
Ölen und Pflanzenwässern

Flirsch

Achtsam sein und einfach malen Grins

Korbflechten mit Peddigrohr Grins

Schenk dir eine Auszeit Grins

Weidenkugeln flechten Grins

Korbflechten mit Peddigrohr Ischgl

Weidenkugeln flechten Ischgl

UNKRAUT – un-bekanntes Kraut für unsere 
Gesundheit

Kaunertal

Weidenkugeln flechten Ladis

Korbflechten mit Peddigrohr Landeck

Kreatives Filzen – Sitzauflagen, Windlichter, 
Flaschen und Co

Landeck

UNKRAUT – un-bekanntes Kraut für 
unsere Gesundheit

Landeck

Filzen mit der Nadel – Hirte mit Schaf Nauders

Korbflechten mit Peddigrohr Nauders

Kräuter haltbar machen, aufbewahren 
und verarbeiten

Nauders

Fichte, Kiefer, Wacholder und Co – 
I glab, i steah im Wald

Pettneu am 
Arlberg

Partys haben immer Saison Pettneu
 am Arlberg

7
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VERANSTALTUNGSÜBERSICHT NACH BEZIRKEN

Titel Ort Titel Ort

Korbflechten mit Peddigrohr – Alltagshelfer 
mit massiven Rahmen

Pfunds

Korbflechten mit Peddigrohr Pians

Salate haben immer Saison Pians

Das Frühstück – ein gesunder und kraftvoller 
Start in den Tag

Ried i. O. 

Fermentiertes Gemüse – Gesundes für den 
Darm

Ried i. O. 

Kinderwehwehchen mit Kräutern lindern – 
Wildkräuterschätze für den Alltag

Ried i. O. 

Kreative Grüße aus Papier Ried i. O. 

UNKRAUT – un-bekanntes Kraut für unsere 
Gesundheit

Ried i. O. 

Bleib in Balance – Stark und entspannt durch 
das Hormonchaos

Schönwies

Kräuter haltbar machen, aufbewahren und 
verarbeiten

Schönwies

Partys haben immer Saison Schönwies

Korbflechten mit Peddigrohr See

Partys haben immer Saison See

Kräuter haltbar machen, aufbewahren und 
verarbeiten

Serfaus

Partys haben immer Saison Serfaus

Sammeln von Kräutern – Was? Wann? Wie?  Serfaus

Bleib in Balance – Stark und entspannt durch 
das Hormonchaos

St. Anton am 
Arlberg

Entgiften und Entschlacken mit Praxisteil St. Anton am 
Arlberg

Kinderwehwehchen mit Kräutern lindern – 
Wildkräuterschätze für den Alltag

St. Anton am 
Arlberg

Partys haben immer Saison Stanz bei Landeck

Weidenkugeln flechten Stanz bei Landeck

Filzen einer Tasche Strengen

Kinderwehwehchen mit Kräutern lindern – 
Wildkräuterschätze für den Alltag

Strengen

Partys haben immer Saison Strengen

Partys haben immer Saison Tobadill

Bleib in Balance – Stark und entspannt durch 
das Hormonchaos

Tösens

Fichte, Kiefer, Wacholder und Co – I glab, i 
steah im Wald

Tösens

Kinderwehwehchen mit Kräutern lindern – 
Wildkräuterschätze für den Alltag

Tösens

Weidenkugeln flechten Tösens

Partys haben immer Saison Zammerberg

Bezirk Reutte
Gesünder Leben durch weniger Stress und 
Ärger 

Ehenbichl

Fermentiertes Gemüse – Gesundes für den 
Darm

Ehrwald

Gesundes Immunsystem mit Praxisteil Ehrwald

Räuchern fürs Wohlbefinden Ehrwald

Wildkräuterkochkurs – Genuss aus Pflanzen-
kraft

Ehrwald

Drahtkurs – moderne Drahtengel Elbigenalp

Korbflechten mit Peddigrohr Elbigenalp

Seife selbst gemacht Elbigenalp

Die Wirkung unserer Nadelbäume Forchach

Drahtkurs – bsundrige Herzschalen Forchach

Weidenkugeln flechten Forchach

Gesunder Darm – gesunder Mensch Häselgehr

Wildkräuterkochkurs – Genuss aus Pflanzen-
kraft

Häselgehr

Drahtkurs – Feine Drahtschalen Höfen

Korbflechten mit Peddigrohr – Alltagshelfer 
mit massiven Rahmen

Höfen

Die Wirkung unserer Nadelbäume Lähn

Korbflechten mit Peddigrohr Lähn

Salben – die Wirkung der heimischen Kräuter 
nutzen

Lechaschau

Seife selbst gemacht Lechaschau

Gesünder Leben durch weniger Stress und 
Ärger 

Lermoos

Kräuterwanderung mit Praxisteil – Verwen-
dung verschiedenster Kräuter

Lermoos

Räuchern fürs Wohlbefinden Lermoos

Wildkräuterkochkurs – Genuss aus Pflanzen-
kraft

Lermoos

Drahtkurs – Feine Drahtschalen Schattwald

Fermentiertes Gemüse – Gesundes für den 
Darm

Schattwald

Kräuterwanderung mit Praxisteil – Verwen-
dung verschiedenster Kräuter

Schattwald

Gesunder Darm – gesunder Mensch Tannheim

Insektenschutz ganz natürlich Tannheim

Korbflechten mit Peddigrohr Tannheim

Salben – die Wirkung der heimischen Kräuter 
nutzen

Tannheim

Filzworkshop Zöblen

Räuchern fürs Wohlbefinden Zöblen
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BERUF 
UND AUSBILDUNG

Auf der Homepage der Lehrlings- und Fachausbildungs-
stelle finden Sie Informationen zu aktuellen Veranstal-
tungen, allen land- und forstwirtschaftlichen Berufen, 
Förderungen für Lehrlinge und Lehrbetriebe, Formulare 
u.v.m.

Nähere Infos unter 
www.lehrlingsstelle.at/tirol tirol.lfi.at
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VERANSTALTUNGSÜBERSICHT NACH BEZIRKEN

Titel Ort Titel Ort

REGION MITTE

Bezirk Innsbruck
Fünf-Minuten-Geschenke für jede Gelegenheit Gnadenwald

Führerschein BE bei F-Führerschein Hall in Tirol

Ausbildertraining – Vorbereitung auf die 
Ausbilderprüfung

Innsbruck

BROT – ein duftender Genuss Innsbruck

Fischgenuss statt Grätenverdruss Innsbruck

Informationsveranstaltung – Vorbereitungs-
lehrgang Facharbeiter:in Landwirtschaft

Innsbruck

Kekserlduft liegt in der Luft Innsbruck

LQBÖ Mit Schmetterlingen im Bauch und viel 
Arbeit am Hof: Paarseminar für junge Paare

Innsbruck

Produktideen für die Bio-Direktvermarktung II Innsbruck

Sachkunde zur Schlachtung von Tieren Theorie Innsbruck

Tiroler Wachtel – ein Insidertipp für regionale 
Feinschmecker

Innsbruck

Vorbereitungslehrgang – 
Facharbeiter:in Bienenwirtschaft

Innsbruck

Vorbereitungslehrgang – 
Facharbeiter:in Landwirtschaft

Innsbruck

Zertifikatslehrgang Ausbildung zum Edel-
brandsommelier / zur Edelbrandsommelière

Innsbruck

Zertifikatslehrgang Kräuterpädagogik Innsbruck

Zertifikatslehrgang Schule am Bauernhof Innsbruck

Zertifikatslehrgang Waldbaden Innsbruck

Fermentiertes Gemüse – 
Gesundes für den Darm

Kolsass

Fingerfood – 
kleine Köstlichkeiten für jeden Anlass

Kolsass

Mähen mit der Sense – Anfänger Volders

Bezirk Schwaz
Tiroler Hausmannskost Fügen

Vom Anbinde- zum Laufstall. 
Einfache Umbaulösungen für Rinderställe

Fügenberg

Räuchern mit heimischen Pflanzen Hart im Zillertal

Fünf-Minuten-Geschenke für jede Gelegenheit Schwaz

Fingerfood – 
kleine Köstlichkeiten für jeden Anlass

Steinberg am 
Rofan

Bio-Kurs für erfahrene Bio-Betriebe und 
Einsteiger 

Strass im Zillertal

Der Boden und seine Zeigerfunktion Strass im Zillertal

Des Bauers List – Wirtschaftsdünger aufberei-
ten und den Nährstoffkreislauf verbessern 

Strass im Zillertal

Erfolgreicher Anbau von Bio-Eiweißfrüchten Strass im Zillertal

Grundkurs: Bio-Bienenhaltung Strass im Zillertal

Herstellung von Schnitt- und Hartkäse 
(Vertiefungskurs)

Strass im Zillertal

Hygieneschulung und Praxistipps für 
Verarbeitung von Almmilch

Strass im Zillertal

Joghurt, Topfen, Butter, Frisch- und Graukäse 
(Vertiefungskurs)

Strass im Zillertal

LFI Almsennerei-Kurs Strass im Zillertal

Verarbeitung von Schaf- und Ziegenmilch 
(Vertiefungskurs)

Strass im Zillertal

Fermentiertes Gemüse – Gesundes für den 
Darm

Stummerberg

Filzen mit der Nadel – Heilige Familie Stummerberg

Ladegutsicherung in der Landwirtschaft Stummerberg

REGION OST

Bezirk Kitzbühel

Filzen mit der Nadel – Ochs und Esel Brixen im Thale

Saisonale Liköre – einfach und selbstgemacht 
für den Hausgebrauch

Brixen im Thale

Selbstgemachte Milchprodukte für die 
eigene Familie

Brixen im Thale

Köstliche Ofengerichte für jeden Anlass Fieberbrunn

Desserts zum Verlieben Going am Wilden 
Kaiser

Erste Hilfe Unterweisung für Land- und 
Hauswirtschaft

Going am Wilden 
Kaiser

Filzen mit der Nadel – Heilige Familie Hopfgarten im 
Brixental

Dekorieren mit Naturmaterialien Kirchberg in Tirol

Fingerfood – kleine Köstlichkeiten 
für jeden Anlass

Kirchberg in Tirol

Raus aus dem Alltagschaos – 
mehr Lebensqualität durch Ordnung

Kirchdorf in Tirol

Freude am Korbflechten – 
Körbe für den täglichen Gebrauch

Kitzbühel

Mit der Pflanzenapotheke durchs ganze Jahr Kitzbühel

Raus aus dem Alltagschaos – 
mehr Lebensqualität durch Ordnung

Kitzbühel

Die heilsame Wirkung des Fastens nach 
Buchinger-Lützner – Fastenabend

Sankt Ulrich am 
Pillersee

Die heilsame Wirkung des Fastens nach 
Buchinger-Lützner – Fastenwoche

Sankt Ulrich am 
Pillersee

Desserts zum Verlieben St. Johann in Tirol

Grundkurs für Hirtinnen / Hirten und 
Almpersonal (Melk- und Sennalmen)

St. Johann in Tirol

Grundlagen der Klauenpflege beim Rind, 
2-tägig

St. Johann in Tirol

Seminar: Sicherer Umgang mit dem Pferd St. Johann in 
Tirol / Blended 

Learning

Dekorieren mit Naturmaterialien Waidring

Kreative Apfelköstlichkeiten Waidring

Mit der Pflanzenapotheke durchs ganze Jahr Westendorf

Saisonale Liköre – einfach und selbstgemacht 
für den Hausgebrauch

Westendorf

9
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VERANSTALTUNGSÜBERSICHT NACH BEZIRKEN

Titel Ort Titel Ort

Bezirk Kufstein
Köstliche Ofengerichte für jeden Anlass Breitenbach am 

Inn

Coole Jausenhits für unsere Kids Ebbs

Rückengymnastik Ellmau

Köstliche Ofengerichte für jeden Anlass Kirchbichl

Saisonale Liköre – einfach und selbstgemacht 
für den Hausgebrauch

Kirchbichl

Tiroler Hausmannskost Kirchbichl

Entgiften – Einfach und schnell Kufstein

Vitalgymnastik – für einen starken Rücken Kufstein

Köstliche Ofengerichte für jeden Anlass Langkampfen

Mit der Pflanzenapotheke durchs ganze Jahr Langkampfen

Rückengymnastik Langkampfen

Tiroler Hausmannskost Langkampfen

Was kann ich aus Wald und Wiesen herstellen? Langkampfen

Entgiften – Einfach und schnell Niederau

Hatha Yoga – sanfte, fließende Bewegungen 
zur Stärkung von Körper und Geist

Niederau

Kinder sicher und gesund auf dem Bauernhof Niederau

Rückengymnastik Niederau

Tiroler Hausmannskost Niederndorf

Brotbacken im Holzofen in der Wildschönau Oberau

Die heilsame Wirkung des Fastens nach 
Buchinger-Lützner – Fastenabend

Oberau

Die heilsame Wirkung des Fastens nach 
Buchinger-Lützner – Fastenwoche

Oberau

Köstliche Ofengerichte für jeden Anlass Oberau

Wildschönauer Schmalzgebäck Oberau

Coole Jausenhits für unsere Kids Reith im 
Alpbachtal

Köstliche Ofengerichte für jeden Anlass Schwoich

Köstliche Ofengerichte für jeden Anlass Söll

Köstliche Ofengerichte für jeden Anlass Thiersee

Guter Wiesenbau für hohe 
Grundfutterleistungen 

Walchsee

Die Kunst des Teemischens Wörgl

Hatha Yoga – sanfte, fließende Bewegungen 
zur Stärkung von Körper und Geist

Wörgl

Käse – immer ein Genuss, mit Werksführung Wörgl

Ranzensticken Wörgl

Wir husten dem Winter was Wörgl

Bezirk Lienz
Fünf vor Zwölf – Schnelle Rezepte für ein 
gesundes Mittagessen

Gaimberg

Räuchern mit heimischen Pflanzen Gaimberg

Trachtennähen Innervillgraten

LQB Bauernhofleben mit Vollgas Lienz

Nähen von Baby- und Kinderkleidung 
aus Jerseystoff

Lienz

ONLINE
Webinar: Biodiversität im ÖPUL 2023 für 
Grünlandbetriebe 

ONLINE

Webinar: Bio-Pilzanbau als Zuerwerb und 
Hobby

ONLINE

Webinar: Bleib in Balance – Stark und 
entspannt durch die Wechseljahre

ONLINE

Webinar: Fütterung am Bio-Mutterkuhbetrieb ONLINE

Webinar: Gesunde Klauen beim Rind ONLINE

Webinar: Homöopathie bei Rind, Schaf und
Ziege. Aufbaukurs zum Thema Durchfall –
 Stoffwechsel – Fruchtbarkeit

ONLINE

Webinar: Homöopathie bei Rind, Schaf und 
Ziege. Grundkurs

ONLINE

Webinar: Hygieneschulung und Praxistipps 
für Verarbeitung von Almmilch

ONLINE

Webinar: Kälberdurchfall –  für Milch- und
Mutterkuhhalter:innen

ONLINE

Webinar: Klauengesundheit bei Schafen und
Ziegen – mit Moderhinke

ONLINE

Webinar: Klimawandelanpassung im Grün-
landgebiet – Agroforstsysteme als mögliche
Lösung für Tierhalter:innen

ONLINE

Webinar: LQB Bauernhofleben mit Vollgas ONLINE

Webinar: Osteoporose – der stille 
Knochenräuber – Tipps zur Vorbeugung

ONLINE

Webinar: Produktideen für die 
Bio-Direktvermarktung I

ONLINE

Webinar: Social Media für die 
Bio-Direktvermarktung

ONLINE
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AKTUELLE 
VERANSTALTUNGEN 
RUND UM DIE UHR

Immer auf dem neuesten Stand:  
Nutzen Sie die Kurssuche unter 
tirol.lfi.at

Die Veranstaltungsdaten werden regelmäßig aktua-
lisiert und online gestellt. Sie können auf der Home-
page übersichtlich und bequem z.B. nach Stichwort 
oder Datum suchen. 

Hier finden Sie alle Angebote, auch Veranstaltungen, 
die nach Redaktionsschluss des Bildungsprogrammes 
organisiert werden.
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ZUKUNFT
ist jetzt!

Ländliches  
Fortbildungsinstitut (LFI) 

Tirol

Brixner Straße 1
6020 Innsbruck

T  +43 5 92 92 1100 
lfi@lk-tirol.at

BILDUNGSKONTAKTE

LFI Reutte – Region West
6600 Reutte, Bahnhofstraße 15
T +43 5 92 92-2700  |  F DW 2799  |  E lfi.reutte@lk-tirol.at

LFI Landeck und Imst – Region West
6460 Imst, Brennbichl 53
T +43 5 92 92-2160  |  F DW 2199  |  E lfi.imst@lk-tirol.at

LFI Innsbruck Land/Stadt – Region Mitte
6020 Innsbruck, Brixner Straße 1
T +43 5 92 92-2260 | F DW 2299 | E lfi.innsbruck@lk-tirol.at

LFI Schwaz – Region Mitte
6200 Rotholz, Rotholz 50
T +43 5 92 92-2804 | F DW 2899 | E lfi.schwaz@lk-tirol.at

LFI Kufstein – Region Ost
6300 Wörgl, Egerndorf 6
T +43 5 92 92-2400  |  F DW 2499  |  E lfi.kufstein@lk-tirol.at

LFI Kitzbühel – Region Ost
6380 St. Johann i. T., Innsbrucker Straße 77
T +43 5 92 92-2300  |  F DW 2399  |  E lfi.kitzbuehel@lk-tirol.at

LFI Lienz – Region Ost
9900 Lienz, Friedrich-Wilhelm-Raiffeisen-Straße 2
T +43 5 92 92-2600  |  F DW 2699  |  E lfi.lienz@lk-tirol.at


